£#RE. QB64/04075-2022

Q/NMXG

TETEZBILIRAMR~QA & A 5 &

Q/NMXG 00025—2022

(A

ot

2022-08-22 £ % 2022-08-22 L1
TETEEILRERARAT %X




Q/NMXG 0002S—2022

il

Hil

A DA AERR 215 18 GB 2762-2017 (&b A E X brdE & 55 1R & YA GB 2763-2021
(BEmzaeE R M RARKREIRE) #ie.

AR GB/T 1.1-2020 (hrifEfb TAES M 55 1 5680 A OB MR BN SR 510 .

AR Q/NMXG 0002S-2017 (AR

A5 QNMXG 00028-2017 bb#k, FALATT .

——5E 1RO 5 H S

—— BT BRI ERAL FR bR o

AXMHTETEE LHARAF RS

AR TETEE LHARAR M TTRE,

A FERFEN: FEA

KA RORR A



Q/NMXG 0002S—2022

(AW2EPS

1 SEH

ASAFHE T ZRBP 2K BOREDR . B mimgs) . AP Tk R i AR w56 7 ik
BRI, prE. B2, B, WfF. o

AAEH T g HEDr . 6. 2R R (8D DUARMAKR NER, ZFE. U AT
Frv TR PICIR S BURHREC . IS INEANASING R, A i s AK B . RN T RS AT B i (IR
i) AR

2 HeMsImxH

N B SR F A SAF BN R AT Ao FUid H AR 51 R S, AT H IR AR A E T A
S RAEHAR SISO, HEHRA CBIERTE MBS & H T A 0.

GB 2760 &4 B brUE B Sl FH br ik

GB 5009.3 frah#e 4 EAriE £ an Ko Rl E

GB 5009.4 frah#a EhriE £ a2k 53 R E

GB 5009. 12 franz A E oK hniE & 5y il E

GB/T 5009.19 & s A MNLAEAR 2 2 20 57 bk B = 1 I e

GB/T 5009.20 £l Hh A HUBAE A 245 5% B 2 1l e

GB/T 5009. 110 )4 & i E F . B EE AR B 4G vk B = 1l e

GB/T 5009. 176 Z&My /K. & FAE I H = SR il ik B =t (1) 0

GB 7718 H e FARHE T2 & MbrasiE Nl

GB 14881 Bz & EFAnE &MmAr=@H AN

B 5 i B IR B R4 (2005) BR75%5 (B EER MR B ELME)

3 FEma%
T AT & AR, A R 22 M2, K. B Ry Sk

RFRMRER. Hh, REELIBUUFE—FREAFF P EIOR . = 1. fe. R )
YISO SRR, 280 A 45— LB TR A i B KA 55 7 i

4 RAREXR

4.1 JRBEX
JEURE KRR [ SRR R RN R 5 B i 22 4 R R b
4.2 BB

T &R THIE -


http://baike.baidu.com/view/314404.htm

Q/NMXG 0002S—2022

*1 REER

I H Eic N
A W HAARPE E A ME A ST ARG R, KNS, B, GFEY. — 8 X
BRIEH, TARE. LHER
VAURSIIUN TR ELAA ARE BN R S AR, e
4.3 IBILIEFRIERR
NFF A R2M M RE
= 2 BILIEFR
Lo o= Ei=tan
7 (Pb) (mg/kg) < 2.8
IKGY /% < 18.0
SRy /% < 10.0
NS/ e/ (mg/kg) < 0.2 (FEM)
SR/ (ng/ke) < 0.2 (BRI
B/ (mg/kg) < 0.2 (FREEFE. R/Mr2E. BEFDO
SRR/ (mg/kg) < 0.8 (FRIEF. R/Mr2E. BEFDO
&R/ (ng/kg) < 0.2 (FRIM2
FIXH G/ (mg/kg) < 0.3 (JEM%)

e HARSE AR L R AT B AT W NAT & B ST A i AT O R SR i AR A E

5.

5.1

5.2

N

7.1

7.2

7.3

BN
B SN N TR S A5 A AR ARV R RIS o
B S AN TR R A B S A FHYE LR 77 A GB2760 FERE -
EEmIEENDIEEX
NAF4 GB14881 [ E
R F73E
B Fehs BB R I8
7K 4% GB5009. 3 FH5E 7 1A 5 .
MRSy GB5009. 4 i 5E 7 ER I .
4% GB5009. 12 F5E J7 1K 5 o
NSNS T GB/T 5009. 19 H5E 17 146 16
SE AR GB/T 5009. 176 F5E 1 5 VAR L
SURZHNE GB/T 5009. 110 Hi5E 177 VER L

TR, RE 4% GB/T5009. 20 ¥LE 15 .




Q/NMXG 00025—2022
8 LM

8. 1 AR —HEJERHA ™ R 6] — St b= iy — ik, ZEAREL™ b rPBE AL RE 1000g EATA S, AL il
AR GRS, WAGHIE T ATH) .

8.2 FiG 7y ) ke ge MY UK 56 o

8.2.1 ) A% y: BEIR. Kb BRI FEE.

8.2.2 MIFAGIGAE 6 N H HEAT 1 Ik, £ NGB — I IR L B I A6 56

a) H R

by JREHAEL SCHE T ZABORSCER, AT RERL R i R
o) KM= KR LTI s

d) W) L RS BRI A BRI

e) JitE B LA 4Rt ZOR A

8.3 RS WL U TR A K T, FTZE I i FFo 35 R X TS 2 b 90 AT, LA ST R 45 SR
9 ik, 8L, BH. TE

9.1 #Fr&:
Nit% GB 7718 #EHAT o
9.2 fuXk

9.2.1 WHEEHAFEGEMBZETRMOME S, e EiRZENATEEZ R BERERIZE SRS
(2005) % 75 SHIE.

9.2.2 AMIBERFTLARARFE, FNNA AL, BFE e E
9.3 &

RAE s i 4. ik et , NPrIERE, CESEE. ARRNYRRE, B
i e Bk EL

9.4 fF

RO AAAERA G TR TR T o A BTN B 10em PAE, B35 20em BA b, A5 5478,
SR A TR o

T
\\

il
o

bR

i

=]
F

£ BB AT N RN 18 N H -




	前    言
	代用茶
	1　范围
	2  规范性引用文件
	3  产品分类
	4  技术要求
	4.1  原料要求
	4.2  感官指标
	4.3  理化指标指标

	5. 食品添加剂
	5.1  食品添加剂应符合相应标准的规定。
	5.2  食品添加剂的使用量及使用范围应符合GB2760规定。


	6  生产加工过程的卫生要求
	    应符合GB14881的规定

	7  试验方法
	7.1 感官指标用感官检验。
	7.2 水分按GB5009.3规定方法检验。 
	7.3 总灰分按GB5009.4规定方法检验。
	7.4 铅按GB5009.12 规定方法检验。
	7.5 六六六、滴滴涕按GB/T 5009.19规定的方法检验
	7.6 三氯杀螨醇按GB/T 5009.176规定的方法检验
	7.7 氰戊菊酯GB/T 5009.110规定的方法检验、
	7.8 敌敌畏、乐果按GB/T5009.20规定方法检验。

	8  检验规则
	8.1 以同一批原料生产的同一品种产品为一批，在每批产品中随机抽样1000g进行检验，每批产品必须经
	8.2 检验分出厂检验和型式检验。
	8.2.1 出厂检验为：感官指标、水分、总灰分、净含量。
	8.2.2 型式检验每6个月进行1次，在下列情况之一时亦应随时检验：

	8.3 每批产品检验如有不合格项目,可在同批产品中加倍抽样对不合格项目复检,以复检结果为准。

	9  标志、包装、运输、贮存
	9.1  标志：
	应按GB 7718规定执行。
	9.2  包装
	9.2.1  内包装用符合食品安全要求的材料包装，包装定量误差应符合国家质量监督检验检疫总局令（20
	9.2.2  外包装采用瓦楞纸箱，箱内应有产品合格证，每箱产品总重量不得少于总净重。

	9.3  运输
	应使用食品专用运输车。在运输过程中，应防止暴晒雨淋，严禁与有毒、有异味的物品混运，运输过程中防止重压
	9.4  贮存
	应贮存在阴凉、干燥、通风的条件下。成品码放应离地10cm以上，离墙20cm以上，不得与有毒、有异味的


	    在上述条件下保质期为18个月。


