£Z= 5. QB64/0490S-2023

Q/YLSP

TEERREmMARLQA & W R #E

Q/YLSP 00035—2023

EE IR

2023-09-20 %£%5 2023-09-20 5L}
TEERZEmMABAIRAA %%




Q/YLSP 00035—2023

=

R

]l

A DAARIR RS GB 2762-2022 (R fh & & H SbrME T a s RIRE) e

AR RFZREGB/T 1. 1-2020 (hrEAb TAETN 5B 187 bndEAC ORI EE R ALE TN 405
AT EEREMARAFEL.

AT EREMARA R A THE

A EEREN: BLE,

AR RO T



PN

Q/YLSP 00035—2023

BE R

SeE

ASCAFRLE 1 B - VRO B0 i 260 BORESR . bl ingn) s A n T fe PAR R . oIy
KR, bR, A, B, .
ARG AR AR A IR RERZ . /NE A SR 7 S BN JEURE, RN BAS TR N ey

kL, ZRE)E, BB AR S R, TN A BRI A R AR S R ROR

2

(G

»

AN

eI A

NSRS F AR SRR R AT A ) MR H AR 51 SCrE, AT H I RBRASSE AR SC
JUREAEH WIS SO, HEFiA CERETA s &R0

GB 5009.3 & fh e AE K bR &K e

GB 5009.4 & & E K bR &5 Ko e

GB 5009. 11 & fb %A EZARAE £ i S i & TC AL )l e

GB 5009.12 f&fb 24 EZARME &5 I E

GB 7718 E A E ARME TR & Sl b 25 d

GB 14881 b A briE £ A =i A A = e

GB/T 30391 FEH

Jir [ 5 5 2 W B G A % R R A (2005) BBT75%5 (B B hh i B B A

Fram T
ORI T, P e ML T LR:
a) TR

b) REE RN

BRARER

JRRI K

11 JEMUN RS GB/T 30391 oK.
120 PR BIRRG EERE. RIS AR A 2 R SR T A A R B A AR

RE IR

AR 1MIRE -

=



Q/YLSP 00035—2023

*®1 REER

T H 1 i
t 7 B % B SR R BAT I R, (R IR

at IS FLA 5% B AR SRR AT )R, oSk
LANIIZIN AR, Tedhigk, JoIE LTI WAPR A

4.3 IB{LIERR

NFFE K2 E -
+F2 IBILIEFR
m H Eic I
IR /% <14.0
RIRSY /% <10.0
FRANEVEIK 53 /% <2.5
B (BLAsTE) / (mg/kg) <0.5
# (LIPbit) / (mg/kg) <2.5

5 RSEARMF
BRAMFHER RS 6B 2760 BIFLE -

6 HEMIEBEMIEERK
NiFFAGB 14881 HIHLSE o

7 WA

7.1 REEAR TR

7.2 JK43¥% GB 5009. 3 #H5E ST IEA L .

7.3 EAEHZ GB 5009. 11 ¥H5E 7 VER I .

7.4 %GB 5009. 12 $E T EERL .

7.5 BRI BRAWEMEIKSr1E GB 5009. 4 M E Tk N

8 N

8.1 LU L[|l —Fh S = ity —Htk, ZERRE ™ a P BENLHIAE 5008 BEAT RS, BEHL™ i
IR R A1 R S A% I BT AT S AR IE T AT ).
8.2 fuiu iyt Rrie AR A .
8.2.1 ) KW HANFEE. BKEHIR. K.
8.2.2 MUK E: 6 N H AT 1 Ik, 1A NHMENLZ — N IR N BE I 2R 4T«
a)  HT AR



Q/YLSP 00035—2023

by AR, RN LEABRARR
o) JEAREFTEEL R, KR
d) ) R AR S BRI A R R
e)  MUE NP REAT Y AR 46 BRI
8.3 MEIWAANGHINE, wIAERA SIS T H AT R A, AR S R OHE.

9 fr&. B, B, I°F

9.1 Fr&
NAFAGB TT18H L RE -
9.2 B%

9.2.1 WA EEMmZEERAEIER R, 605 E iR 22 NS E 5 & BRI SR 4
(2005) %5 75 5.
9.2.2 AMUEEFHARFESE,

9.3 i&ii

9.3.1 NfEf&MmETHEEY, AMIEAHE. AFH A RRND M —EiZ5H.
9.3.2 kit FE R IE F. Wk, Bk, WOSK SRR AR,

9.4 MfF

M AFALERH I X FIRERE N . NMIS5E R AE LA TR SRR 72 R 5
i@ﬁlOch\J: BIEEEE20eml F .
EERZM T, WRIREIEAR, FEARLR A DAL BE R 25 b T

FA S E R AT R,

"




	前  言
	香辛调味料粉
	1　范围
	2　规范性引用文件
	3　产品分类
	4　技术要求
	4.1　原料要求
	4.1.1　花椒应符合GB/T 30391要求。
	4.1.2　孜然、胡椒、桂皮、小茴香、八角等其他植物香辛料及辅料应符合相关食品安全要求。

	4.2　感官指标
	4.3　 理化指标

	5　食品添加剂
	食品添加剂的使用应符合GB 2760的规定。
	6　生产加工过程的卫生要求
	7　试验方法
	7.1　感官指标用感官检验。
	7.2　水分按GB 5009.3规定方法检验。
	7.3　总砷按GB 5009.11规定方法检验。
	7.4　铅按GB 5009.12规定方法检验。
	7.5　总灰分、酸不溶性灰分按GB 5009.4规定方法检验。

	8　检验规则
	8.1　以同批原料生产加工的同一种类的产品为一批，在每批产品中随机抽样500g进行检验，每批产品须经质检部门
	8.2　检验分出厂检验和型式检验。
	8.2.1　出厂检验项目为净含量、感官指标、水分。
	8.2.2　型式检验每6个月进行1次，在有下列情况之一时亦应随时进行：

	8.3　检验如有不合格项目，可在同批产品中加倍抽样对不合格项目进行复检，以复检结果为准。

	9　标志、包装、运输、贮存
	9.1　标志
	9.2　包装
	9.2.1　内包装用符合食品安全要求的包装材料。包装定量误差应符合国家质量监督检验检疫总局令（2005）第75号
	9.2.2　外包装用纸箱装，每箱总重量不得少于总净重。

	9.3　运输
	9.3.1　应使用食品专用运输车，不得与有毒、有害及有异味的物品一起运输。
	9.3.2　运输过程中应防止日晒、雨淋、重压。搬运时应轻拿轻放，不得抛摔。

	9.4　贮存



